
令和３年度さとやまサロンさとやまサロン
１０月３１日（日）実施

水をはかって

よく混ぜて

発酵させます

待ってる間に焚火を

具材を切って ソースを塗って

あとはチーズ

最後の仕上げ 窯に入れて

おいしく
できました

最高！

おいしそ～

発酵
中

うまく焼けたかな？

こねこね


